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Herzlich willkommen im
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Q/C\ RESTAURANT ’)\)

AKROPOLIS

i LRk LleberGast e e 2
R ', ; SEnd o genleBen Sie i in Ruhe und gemelnsam mit Ihrer Parea (Freunde und Famllle) :
& 5 f' et d|e frlsch zuberelteten Gerichte dlﬂ’er lhnen in unserem Restaurant Serweren
T R R Das gemelnsame Essen mit Famllle und Freunden ISt eme alte Tradltlon |n '
Grlechenland und eme gute Parea ist’ genauso WIch’ug Wle das ESsen seibst

2 Immerhln heIBt das betagte grlechlsche Wort Symp03|o Wortwortllch ubersetzl: ¥

e T S S e ,,Ich tnnke mit Freunden“

E - 7,.#

Dle grlechlsche Kuche tst eine sehr elnfache alltagstaugllche Kuche
D|e Spelsen mogen V|eIIe|cht hicht allzu rafflmert sein, daftr punkten sie
' mit der Verwendung vonfrlschen Zutaten

er verwenden ausschlieRlich Rindfleisch vom Angusrlnd aus Argentmlen und

=7 Lammfleisch aus Neuseeland und Irland.
Da aIIe Gerichte frisch zubereitet werden, kann die Zubereltung in StoRzeiten

etwas mehr Zeit in Anspruch nehmen.
: Feierlichkeiten

Gerne richten wir auch ihre Feierlichkeiten aus. Fir alle Anlasse bieten wir Ihnen

~eine Auswahl kullnarlscher Kostlichkeiten aus der mediterranen Kuche

Sprechen Sie uns an.

~ Familie Efthymiat
‘-\ p

Forchheimer Str.
76287 Rheinstett
T. 07242 7315
w.akropolis-rheinst




Y APERITIFS

01. Martini rot oder weiss 4 cl
02. Campari 4 cl & Soda 0,2 | *
03. Campari 4 cl & Orange 0,2 | ™
04. Glas Sekt 0,1 |
05. Musen-Sekt 0,1 | mit'Walderdbeeren 4 cl
06. Sekt 0,1 | & Aperol 4 cl * .
07. Aperol 4 cl Spritz mit Riesling 0,1 | und Soda 0,1 |
08. Sekt 0,1 1 & Crodino 0,11
09. Sekt 0,11 & Orange 5 cl
10. Sherry Dry oder Medium 5 ¢l
11. Ouzo 2 cl ,
- 12. Doppelter Ouzo mit Eis4 cl

. 13 Sdmmerscho[-[e e | N EE. | |
~ 14. Himbeer-Spritz 4 <5 i e v o
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16. Prosecco Valdo 0,75 |
17. Méet & Chandon 0,75 |
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30. Gegrillte Peperoni **
mit Knoblauch-Krautermarinade, garniert mit Tzatziki
31. Gegrillte Champignons °
mit Knoblauch-Krautermarinade, garniert mit Tzatziki
32. Champignons °
aus dem Backofen, geftllt mit Schafskase in Tomatensol3e
33. Champignons °
aus dem Backofen, gefiillt mit Schnecken
in Schafsk&se und TomatensofRRe
34. Schafskase
aus dem Backofen im Steintopf
mit Knoblauch, Tomate und Peperoni
35. Saganaki “°° Panierter Schafskase
36. Knoblauchbrot vom Grill
37. Gemuseplatte vegetarisch
Frisches Gemuse in der Pfanne mit Tomatensolie
in Knoblauch-Krauter-Marinade
38. Flogeres ® /
mit Schafskase gefullter Blatterteig
39. Gegrillte Peperon’ **"
mit Knoblauch und Késesof3e
40. Gegrillte Aubergine und Zucchini °
in Krauter-Knoblauch-Marinade
41. Rote Paprika ®
mit Schafskasefullung und Knoblauch
42. Schnecken **
1/2 Dz mit Krauterbutter und Knoblauch
43. Calamaris (Tube) *
vom Grill in Knoblauch-Olivendl-Zitronenmarinade
44. Scampis
4 Stlick, ohne Schale, vom Grill
in Knoblauch-Olivendl-Marinade
45, Oktopus °
Tintenfisch vom Grill
in Knoblauch-Olivendl-Zitronenmarinade
46. Muscheln *° -
nach griechischer Art, mit Tomatensol3e,
Tzatziki und Knoblauch
47. Mezé ***"
Komposition aus warmen Vorspeisen mit Tzaziki,
1 x Scampi, Flogeres, Calamarisringe, Auberginen,
Zucchini, Champignons, Saganaki und bunte Paprika
vom Grill in Krauter-Knoblaueh-Magin
49. Saganaki-"*" fpanigrter Schafskase mi
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?@’ HALTE UORPEISE

20. Tzatziki ° \
Joghurt-Gurken-Knoblauchcreme .
21. Dolmadakia °"
mit Reis gefillte Weinblatter, garniert mit Tzatziki
22. Oktopussalat
Tintenfisch in Olivendl-Zitronenmarinade
24. Taramas ** 4
Purierte Fischroggencreme
26. Oliven und Peperoni *’
27. Mezé °°"*
Komposition aus kalten Vorspeisen mit Tirosalata,
Tzatziki, Taramas, Feta, Oliven, Dolmadakia,
Peperoni und Oktopussalat.
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@  SALATE
50. Kleiner gemischter Salat : - :
51. Choriatiki > s , 3
~ griechischer Bauernsalat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln,
Oliven, Paprika, Schafskdse, Oregano in Olivendl-Dressing
52. Akropolis °
Rinderstreifen und Garnelen vom Grill in Olivendl-Dressing
53. Rhodos”
mit Lachsstreifen in Olivendl-Dressing
55. Athen .
mit Putenbrust-Streifen in Curry-Honig-Dressing
56. Salat mit Edelfisch ***
Lachs, Zander und Scampi in Olivendl-Dressing -
57. Gyros® A
mit Gyros, Tzatziki, Zwiebeln, Peperoni in Olivendl-Dressing
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SUPPEN

61. Bohnensuppe °
62. Hihnersuppe °
63. Zwiebelsuppe °

FUR UNSERE KLEINEN GASTE BIS 12 JAHRE

65. Pinocchio
Schweine-Schnitzel (Wiener Art)
mit Pommes oder Reis und Salat
66. Biene-Maja °
Gyros vom DrehspieR mit Pommes
oder Reis, Salat und Tza2|k1/
67. Mickey-Mouse -
Putensteak natur mit Pommes oder Reis und Salat
70. Asterix " B
Panierte Cala-maris-Ringe mit Zitrone,
Pommes oder Reis und Salat
71. Pumuckl :
Bandnudeln in TomatensoRe e
72. Winni Puh s '
Schweinefleisch-SpieR mit Pommes oder Rels und Salat
73. Pommes
mit Majo oder Ketschup
74. Pommes°
mit geriebenem Schafskase

L

55 Tagllatelle

mit Putenstreifen und Pfifferlingen in Cognac -Sahnesolie
76. Tagliatelle *° -\ ey

mit Lachg,strmfempi ts_bjweum'sdﬁ

78. Tagllat@[tefjr (1L

mit fI‘IS
“nach gri




([]E%‘D) SPIESSE UOM GRILL

80. Gemisto Souvlaki ©
mit Schafské&se gefillte Schweinerdélichen, mit Paprika
81. Souvlaki
Schweine-Spiel? natur (kleine Portion abztiglich 2,- €)
82. Schweine-Lenden-Spiel
83. Rinder-Spief3 :
von argentinischem Roastbeef (kleine Portion abzlglich 2,- €)
84. Nisiotiko-SpieR *°
Rinderfilet, Schweinefilet, Lachsfilet,
Scampi, Tomaten und Pfeffersol3e
85. Grill-SpieR *°
Schweinefleisch mit Peperoni, Zwiebeln und Pfeffersol3e
86. Achilles-Spiefl3
Roastbeef, Schweinelachse, Putenbrust
mit Champignonsrahmsol3e
87. Lamm-Spiel ;
aus zartem Lammfleisch mit Tomaten, Paprika, -
Pfeffer-KnoblauchsoRe (kleine Port\&n abzlglich 2,- €)
88. Akropolis-Spief? °
-~ aus argentinischem Roastbeef, Schweinefilet, Lammsteak,
Tomaten und Paprika, mit K&sesol3e ..
89. Puten-Spiel’ natur (kleine Portion abzugllch 2, €)
90. Hahnchenbrustfilet-Spiel3 natur

$ FLEISCHSPEZIALITATEN

95. Gyros °
vom DrehspieR, mit Tzatziki (kleine Portion abziiglich 2,- €)
96. Gyros sto fourno
in MetaxasofRe und Gouda-Kase Uberbacken
98. Bifteki gefullt ©
Hacksteak (Schwein/Rind) mit Schafskasefiillung
100. Rinderleber
mit Knoblauch und gediinsteten Zwiebeln
(Kleine Portion abziglich 2,- €)
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i r’fanrI #n'é#@fmﬁlﬂmlkf%mern-gemlschten Salat
' | In nach-gfiechischer Art.

i en‘ﬂe nach.

Alle unsere Fleischgerichte se
und Pommes. Alternativ Krol
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TELLER-UARIATIONEN Ilm

105. Athen-Teller “°
Schweinefleisch-SpieR, Gyros, Rinderleber
mit gedunsteten Zwiebeln und Hacksteak (Schwein/Rind)
106. Rodos-Teller “°
Gyros, Hacksteak (Schwein/Rind),
Lammkotelett und Schweinesteak
107. Akropolis-Teller “°
Rumpsteak mit gedinsteten Zwiebeln, Schweinesteak
mit Kasesol3e und Lammsteak mit Pfeffersolie
108. Filet-Teller “°
Rinderfilet mit PfeffersofRe, Schweine-Medallion
mit Champignon-Rahm und Lammfilet mit Knoblauch
109. Lamm-Teller ©
2 Lammkotelett, 1 Lammfilet und 1 Lammsteak
mit Knoblauch
110. Hellas-Teller “°
Gyros, Hackfleischrélichen und Putensteak mit K&sesol3e
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120. Lammfilet mit PfeffersoRRe

121. Lammsteak mit Knoblauch €

122. Lammkoteletts aus Lammkrone, 4 Stiick, mit Knoblauch ©
(Kleine Portion abztiglich 2,- €)

PLATTEN FUR ZWEI ODER MEHRERE PERSONEN

115. Alexander-Platte “°

Schweinefleisch-SpielRe, Gyros, Rinderleber
' mit gedunsteten Zwiebeln und Zuzukakia (Schwein/Rind)

116. Herkules-Platte “° '
Rumpsteaks mit gediinsteten Zwiebeln, Schweinesteaks mit
Champignon-Rahm und Lammsteaks mit Pfeffersol3e

117. Akropolis-Platte “°
Rinderfilets mit Pfeffersol3e, Schweinefilets
mit Champignon-Rahm und Lammfilets mit Knoblauch

118. Lamm-Platte ©
4 Lammkoteletts, 2 Lammfilets und 2 Lammsteaks mit Knoblauch
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Alle unsere Fleisehgeﬁ%hte &eﬂdb@ﬁw\nr hn N-imi
und Pommes. Atterna
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inem Kleinen gemischten Salat
q feln nach griechischer Art.
. B eifragen Sie nach.
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126.
127.
128.

129.

Schweinesteak °
mit Champignon-RahmsoRe (kleine Portion abziiglich 2,- €)
Schweinesteak °

mit Kasesolie

Schweinefiletsteak °©

mit Pfeffersole

Schweinefilet-Steak °

mit Champignon-RahmsoRe (kleine Portion abzliglich 2,- €)

135.
136.
137.

138.

s

141.

142.

143.

144,

145.

146.

Putensteak °

mit Krauterbutter (kleine Portion abzugllch 2 €).
Putensteak ,,Alexandros™

mit CurrysoRe % BN\

Putensteak ,,Hellas* °

mit Tomaten und Schafskase
Hahnchenbrustfilet

mit Champignon-RahmsoRe (k|e|ne Portion abzugllch 2,-€)
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140.

Rumpsteak °

mit Krauterbutter (kleine Portion abziiglich 2,- €)
Rumpsteak

mit gedlinsteten Zwiebeln

Rumpsteak °

mit Pfeffersolie

Rumpsteak °

mit ChampignonsoRe (kleine Portion abzlglich 2,- €)
Pfeffersteak ,,Bernhardus“

Rinderfilet in Pfeffersolle

Knoblauch-Steak °

Rinderfilet in Knoblauch-Champignon-SoR3e
Rinderfilet ,,Akropolis* ©

mit Rotwein-PfifferIing-SoBe
. ol
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